@Y/ NAB JIABOPATOPUIA 3A UCTMIUTYBAHSE HA XPAHA U AAUJIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XKMBOTHM e o
W3BELLTAJ OF, /IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE B67.e0s
(co akpeguTMpaHO MocTpuparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UsBewraj 6p. 221122/4 X

XemMucKa aHanusa

Mme Ha bapatenot : JKMN Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTMHCKa 3rpaaa UnunpeH

Hatym Ha 3ematbe: 21.12.2022
Jatym Ha npuem: 21.12.2022

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 221122 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

I Bosea: Ha peH 21.12.2022 roauHa, 0BAacTeHoTo aule Hukona LIBEeTKOBCKM M3BPLUW 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAR
3a nuerbe 3a TECTUPake Ha GU3MYKO-XemMUcKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematbe Ha npumepoum: Boaarta 3a nNuerbe e 3emeHa oA KyjHa op Oetcka MpaguHka JOyAr
sroue denyes”, H. UnuHaeH.

lll MpumepouuTe ce 3emeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLM.

IV CraHpapgu M metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YRaTcTBO 33 3emarbe Ha

npUmMepoLy BOAa 3a Netbe Of MPEYUCTUTENHU CTAHULM U BOAOBOAHW ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V AononHyeatba, oTCTanyBaka MM UCK/YHYBakba OfL METOAOT U O NNAHOT 3a 3eMatbe Ha NpUMepoLy: /

VI Pesyntatu:

Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — [leTcka lpaguHka JOYAr ,loue flenues”, H. UnuHaeH
(ume, Tproecko ume, cepuja, aatym Ha NPOWU3BOACTBO, POK Ha TPaeH:e, KONUYECTBO)

Mepha Coo6pasHocr
Ha. 6poj 2
4. bpoj Napamerpm Tecr meton Pesyntar op Heogpe FpaHu4YHU 3aposonyea/
UCNUTYBaHETO AeHocTt BpeAHOCTH Mpudatnuso/
el He 3agosonyea
221100422 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co G 20 mg/L Pt/Co 3afoBoNyBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3a/,080/yBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3ajoBonysa
Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,2 °C / 25°C 3340B0ONYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU 1 1,5 NTU 3agoeonyea
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,74 / 6,5-9,5 pH 3a40BO/YBa
eauHULN
NoTpowysayka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,78 mg/L / 8 mg/L 3a40BoNYyBa
En. cnposognusoct MKC EN 1SO 27888: 2007 596 uS/cm / 2500 puS/ecm 3a40BoNYyBa
AmMoHujaK (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,022 mg/L / 0,5 mg/L 3240B0NYBa
M3darue: 1 Bepsuja: 4 I Bo cuna 00d: 20.06.20222.
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&Y NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA Terioms
3 BOMECTU KAJ {UBOTHU | 9RO iR s
F‘{}%d&[ab OE 7.8-02 IR ﬁ/
s M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHSE MKC EN 1SO/IEC [ | AT
L
co dHO MOCT] L L b
(co akpeguTup pupare) 17025:2018 AT
Hutpatu (NO;) MKC ISO 7890-3:2007 6,9 mg/L / 50 mg/L 3agosonysa j
Xnopuaw MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a0080/YBa E
eneso MKC 1SO 6332:2007 0,052 mg/L / 0,2 mg/L saposonyBa |
PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7353-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa I

McnuTyBaHuOT NPUMEPOK MM 3a/10B0/1yBa KpUTEPUYMUTE 33 BapaHWOT napamerap cornacHo MpasunHUKOT 3a 6e36e4HOCT M KBANUTET Ha
BoflaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: O coHyeso ¥ 06/71a4HO O NMPOMEHAMBO
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguAHUK
TemnepaTypa Ha NagUAHMUK 32 TPAHCMNOPT Ha NPUMEPOKOT:

O BPHEX/NMBO O Temnepartypa
4+2°C

MocTpupareTo e M3BPLIeHO 04 CTPaHa Ha:

0 KnueHt

W3pabotun: M-p Munuua TpajkocKa.
/vme, npesume, notnuc /

/&Qg}/@uc /[
e

Hatym(v) Ha nsseaysarbe Ha NabOPATOPUCKUTE AKTUBHOCTM N
[aTym Ha usgasarbe Ha M3BeLWTajoT: 26.12.2022

Co * ce 03HaueHyBa HEAKPEAUTUPAH METoq

**Kora KnuHeToT He Gapa u3jasa 3a cOOBPAIHOCT BO M3IBELITAJOT CE M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYIM CIYYau MEPHATA HEOAPEAEHOCT, ce
NpecMeTysa BO pe3ynTaToT caMo No Gaparke Ha KAMEeHTOT.

*#* ce 03HaYyBaaT MeToaM KoM ce fobueHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja My Nlab uma ckAyyeHo 0oroBop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosopcreoto Ha ANTY ®ya Nab J00-CKonje rapaHTUpa AEeKa CMTe aKTMBHOCTM 3a UCMIMTYBarbe ce U3BPLIYBaaT HENPUCTPAcHO U
BO cornacHoct co 6aparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe O4NYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTUBHM A0OKasM 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE HEe MOXKAT O3 BAUjaaT APYrM UHTEPECU WAM [PYFU CTPAHU U HUK

Hema npaso fAa BaAujae Ha BpaboreHUTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTUTE OAHOCHO HEeMa NpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHaTPeLUHW,

HapBopeLHU, KOMepLUMjanHu, PUHAHCUCKU M OPYT BUA, NPUTUCOLM M BAUjaHU]a.
3abenewxa bp. 1: Pesyntatute 04 TECTOBWTE CE OAHECYBAAT CaMO 33 MCNMTYBaHMTE npumepoum. OBOj NPOTOKON He cMee fia Ce penpoayLnpa ocseH co
rMcMeEHa Ao38ona Ha nabopaTopujaTa v BO LIeNoCT.
3abenewxa bp. 2: /laBopatopujaTa He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE SOCTABEHY O MOGAHOCWTENOT BO GaparbeTo 3a UCNUTYBarbe.
3abenewra bp. 3: Kora KNIMEHTOT M3BPLIKA 3EMatbe Ha NpumepoumTe, NaBopaTopujaTa He HOCK OAFCBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTUBHOCTS Ha NPUMEpOLMTE.
3abenewka bp. 4: M3eewTajoT o4 NaboOPaTOPUCKOTO UCNUTYBAHLE CE M3A4aBa BO cornacHocT co [P 7.8 M3BecTyBatbe 33 peaynTatu.
3abenewxa Bp. 5: [lokonky knueHToT Bapa msBewTajoT of NabopaToOpPMCKO MCMMTYBAbE 43 COAPMMW W3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHo NPaBKAo 3a AoHecyBarse Ha OANYyHA 33 M3jasa 33 coobpasHocT. OBa NpaBKno e Bo cornacHocT co Touwa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boamy 3a
OOHecyearbe 0f/1yKa 1 w3jasa 3a coobpasHocT v racu:
MpaBuao Ha 6uHapHa oa/yKa 33 e4HOCTaBHO NpudaKkarse Kora:
- U3MEpEeHaTa BPeOHOCT e Nof rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL — ,3agosonysa” uam
- U3MepeHaTa BPeSHOCT @ Hag rpaHMuaTta Ha npudararee AL=TL- , He 3ag080nyBa ”
COT/IACHO BAMEYKMOT NPaBU/IHUK Ha HAUWMOHANHOTO 3aKOHOABCTRO,
3abenewka Bp. 6: CUTE aKPEAUTUPAHKM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb ctpanata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Uadanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20,06.2022e. ’
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YA IAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecinpune
BOJNIECTU KAJ Y{MUBOTHM MECEN F:;?:i!-.( 1768258
M3BELUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE Ob 7.8:02 p/%
(co akpeauTupaHo mocTpuparse) MRS ENBY, EC
17025:2018

yAn. ,bopuc Tpajkoscku” 6p.130
1000 Ckonje, MakepnoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewrTaj 6p.221122/4

MuKkpo6buonoLLKa aHanusa

Mme Ha 6apatenor : JKM Bogosog H. UnnHaeH
Apnpeca Ha 6apatenort : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHcKa srpaga Ununaer

datym Ha 3emarce: 21,12.2022
Ldatym Ha npuem: 21.12.2022

Bpoj Ha H6apatbe 3a ucnutysare: 221122
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

I BoBeg: Ha aeH 21.12.2022 roauHa, oBnacTeHoTo uLie HuKona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPMMEPOK BOAA
33 NUerbe 3a TecTUpare Ha MUKPoBUoNoLIKa aHann3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoun: Bogata 3a nuerbe e 3emeHa o4 Yelwma o KyjHa MpaauHka , Moue
Oenves” MapuHo.

Il MpumepouuTe ce 3emeHM COrNAcHO NaH 3a 3emakbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV CraHgapam m metogm 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepoLM 3a
MUKpoBuonoLLKa aHanusa

V OononHysarba, OTCTanyBara Uan UCKAYYYBarba 04 METOAOT M 04, N/IaHOT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /

VI Peaynrartu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuetse —JOYAT “Toue fenyes”- MapuHo.
(Mme, TProscko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONMYECTBO)

] Bo cuna ad: 20.06.20222

i
: Coo6pasHocr
: MepHa
Wa.
A. 6poj Napamerpu Teer eTon Pesynrat og Heompeae- TpaHu4HK 3apgosonysa/
WUCMUTYBaETO il e BPEAHOCTH Mpudarnuso/
! He 3a70BO/YBa
221100422 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konudopmuu Bakrepum MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonysa
LipeBHM eHTEPOKOKM MKC EN 15O 7899-2 0 cfu/100ml 1 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Cyndutopeayuypaukm MEKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
aHaepobu
Bpoere MUKpOOpraHuamu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoetbe MUKpOOpraHUsmu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 37°C
UcnuTyBaHUOT NPUMEPOK M 3340B0/1YBa KpUTEPUYMUTE 33 6apaH1OT NapameTap corniacHo MpaBUAHUKOT 3a 6esbegHocT U
KBa/MTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1w Mpunor 4)
! Hzoanue: | | Bepsuja: 4
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U AMUJATHOCTUKA HA
i BONECTU KAJ - KUBOTHMU
Foo =’$lab 0Ob 7.8-02

de
..... = M3BELLUTAJ Of, TABOPATOPUCKO UCMUTYBA

A ek MKC EN ISO/IEC
17025:2018

(co akpeguTupaHo mocTpuparse)

BpemeHcKM ycnosu: 0 coHyese v 061aYyHO 0 MPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ TeMmnepaTypa
Ha4wnH Ha cknagupatbe: AagWAHKMK
TemnepaTypa Ha NaAWNHKMK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocCTpupar-€eTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

ha
M3pabotun: BujoHa BojHUKa....[... 4. B6pun: AHAPEa BOWKOCKA....ccvureeeiifonenrnns

/vme, npe3aume, nofn

HaTtym(un) Ha n3Benysarse Ha NabopaTopucKkuTe akTMBHOCTU: 21.12.2022 - 24.12.2022
[aTtym Ha uspaearbe Ha u3BewwTajoT: 26.12.2022

Co * ce o3HauyBa HeaKpeaMTUPaH MeToq

**Kora HnvwHeToT He Bapa u3jaga 3a co0bpa3HOCT BO M3BELITA)OT CE M3BECTYBa MEepHaTa HeodpefeHOoCT, BO CUTE APYIW CyYan MepHaTa HeoapeleHocT, ce
NpecmeTyBa BO PE3YATATOT CAaMo Mo Gaparbe Ha KAMeHTOT.

**+¥ Cce 03HAUYBaaT METOAM KoM ce fobureny og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®ya flab uma cknyydero aorosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosopcteoTto Ha ANTY ®ypa J1a6 J00-Cronje rapaHTupa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 3a UCMUTYBAKbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oaNyKu Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha 0BjeKTMBHWM AOKa3M 3a
YCOTNaceHOoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM WHTEPeCH MAKM APYrv CTPaHU U HUKO]
HemMa npaeo Aa Bnujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA PE3yNTaTUTE OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MNO KakBW BHATpPeLHW,
HaZBOpeLIHK, KoMepLuujanHu, GMHAHCUCKU W APYT BUA, NPUTUCOLM W BAWjaHuja.

3abenewxka Bp. 1: Pesyntature o4 TECTOBMTE CE OAHECYBAaT Camo 33 MCMUTYBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA He cmee na ce penpoayuyupa OceeH co
nWcmeHa fo3sona Ha AabopaTopujaTa v BO LenocT.

3abenewxa Bp. 2: NaGopaTopujata He CAroBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE ADCTABEHW O NOAHOCUTENOT BO BapareTo 33 UCNUTYBaH:e.

3abenewsa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIKA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujata HE HOCK OAFOBOPHOCT 32 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoLI1Te.
3abenewna Bp. 4: M3sewTajoT o4 N1aBOPaTOPUCKOTO MCNUTYBAH:E CE M3AABa BO cornacHoCT co MNP 7.8 MasecTyBatbe 33 pesyntati.

3a6enewna bp. 5: [OKONKY KAWEHTOT 6apa W3sewTajoT 04 NabOPATOPMCKO UCMUTYBaHLe A3 COAPMM M3jasa 3a coobpasHocT, naBopaTopujata nocranysa
COrMIacHO NPaBsWnNo 3a AOHecysarke Ha OA/YKa 32 u3jasa 33 coobpaszHoct. Osa NpaBuNo e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
LoHecysar:e 04AYKa U M3jaBa 3a coobpasHOCT WU rnacu:

Mpasuno Ha BuHapHa ogAyKa 33 egHOCTaBHO NpudaKkatbe Kora:

- M3MepeHaTa BpegHOCT & NoA rpaHuuUaTa Ha npudararee AL=TL — ,3ag0B0nyBa" MK

- W3MepeHaTa BPeaHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNACHD BAMEYKMOT NPABUNHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CUTe aKPEAMTMPaHK METOAM 04 ONCEroT Ha aKkpeauTaupja ce objaseHn Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cura od: 20.06.20222 |
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